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Programa De Segurldad Alimentarla

Acta De Visita No .Hj J0b o.0 IFucha: Z_;D [ 10 | Zd ; ‘
Operador. X T del_campo, [venun: A5 —
N° de Cupos :}‘O ) Hora De Llegada O Servido De Alimentos:
e . A

pireceion: dQHela Comonal el bhal/so.

’ Tipo de Edificaclén En La Que Se Realiza El Consumo de Alimentos
Comedor Comunitario Aula do Clase Vivienda
Restaurante Escolar Casela /( Otro Cual?

CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple:(2); Cumple par:lalmanta:{l‘ljz No cumple:(0); No aplica:(NA)

Aspeclos A Verificar _
S
N- EQUIPOS Y UTENSILIOS EVALUACION OBSERVACIONE
Los equipos y ulensilios eslan fabricados en malerial resistenles al 2 T
1 luso y a la corrosién :
Los equipos y utensllios presentan adecuadas condiciones de 2 4
4 limpieza y desinfeccidn l
N- PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS EVALUACION OBSERVACIONES .
3 Realizan Lavado y desinfeccién de manos y ulilizan elemenios de 1 l
bioseguridad para el ejercicio de su funcidn. =T
4 Presenla ufias cortas - limpias - sin esmalle y zapalo cerrado y 2 -
adecuado.
5 |Se abslienen de consumir alimentos durante la preparacion. .5
La manipuladora no - uliliza joyas o accesorios (anillos, Usa acCesorvios,
6 |areles,pulseras, relojes, perfume, maquillasje etc), durante su /]'
trabajo, =
.7 |Presentan certificados de formacién en educacion sanitaria. l .
8 |Se evidencia el area de preparacion ordenada. P
9 Se cumple la canlidad en peso o volumen (g y/o cc) de los
alimenlos servidos (Minuta Patron). 2—
10 La manipualdora se enuentra capacilada y sabe el gramaje de >
cada uno de los elementos entreqados en la racion.
La manipuladora mantiene una esmerada limpieza e higiene y
11 |aplica las buenas praclicas higiénicas en sus labores para evitar la 2
contaminacior del alimento y las supeificies en contacto con esle,
12 El personal no come, bebe, fuma, maslica chicle o escupe en las
areas donde se procesa alimentos. 2
N- CONTROL DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS EVALUACION OBSERVACIONES
13 |Se evidencia acla de entrega de las materias primas y elelemnentos
de aseo del pnto de alencién. 2
14 Las _rna[erlas prmas y elementos de aseo son consecuenles con |a
—Jcanlidad de cut os del punlo de alencién. ' 2 ]
15 Las mate{:as Piimas eslan almacenadas de tal forma que se evile
Jla 03”13‘""'!306'?. alteracldn vy dafios fisicos, 2
16 Las‘ materis primas son somelidas a .procesp de limpieza y
desinfeccion. o 2 :
17 Las malerias primas que requieren refrigetacion ylo congelacion oa rod, —_
—{eslan almacenadas de forma adecuada. : 1 9 (LgS%t €n So
18 :e' ggranﬂza el cumplimiento de las caraclerislicas organoleplicas > :
el alimento en el menu del dia, en el: OLOR.SABOR,COLOR, 2
IR
EVALUACION OBSERVACIONER

SANEAMIENTO BASICO
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Programa Do Seguridad Allmentaria )
19 [Ospone “da un Tanque /o . reciplente para aimacenamionto] . o - '
——{!°mporal del agua con capacidad suficiente para un dta de trabajo. 1
20 |E! apua ulilizeda es Potable (grifo),Ja tuberia adecyads y llega con 7
» Dispone de recipienies para disposicidn de residuos y su ubicacion i
no Tepresentan riesgos para contaminacién de los allmenias, /2'
22 [E! 4rea de preparacion y servidg de los alimentos se evidencia en %
adecuedas condiciones de limpieza v desinfeccian.
23 Reahzan lavado del serviclo de alimentos minimo una vez por 2
semana, : :
Se evidencla procedinienio Para el manejos tda los difeientes
24 Jagenles desinfeclantes para |as labores de limpieza v 2
desinfaccidn. : i
Exisle una poceta Y fo condiciones dolimas pura lavar los
" implernenios de aseo. ' 1 [DQ IO' €
2 Existen ayudas visuales (Habladores) para reforzar la educacin \
sanitaria. O .
27 Las manipuladoras con su manera” de acluar mucsiran fue la Z ) \
capzcitacidn sanitada-fue eficaz. EY
Se evidencia el plan de Saneamienlo bdsico v se encusntran [ tcn !
28 diigenciados los diferentes documentos soportes s Imismos | Fq d I a :) as
mpieza y desinfeccion, contro| de plaga, ranejo y disposicién de j ! ‘5‘81’1 ciar
residuas), A i {
29 Se evidencia - Planillas de Asistencia Diaria al gdig y diligenciada -2_ sle=r \
correctamente. : "
20 Cuantes beneficiarios se han reemplazado y no se encuentran en O/ A Péﬁce)c Oe rgD!Q.CGEQ;‘I
Ia base de datos del programa. Con la documentacion completa, d'ql)m en Cloy .
N- CUMPLIMENTO DEL MENU EVALUACION OBSERVACIONES ‘\
21 El Menia preparado es igual al correspondizinte del dia y se 2 - =1
encuenlra visible la minuta \
32 Hay lista de Jintercambios, se aplica la lisla y se capacila al 2 .
Personal en su manejo,
33 [Se realiza entrega oportuna de los alimentos preparados. 2

-

CALIFICACION

1) ITEMS EVALUADOS:

Los resultados detallados en esta visita -

fueron socializados al contralista, y se.

dej6 copia de la misma en el punto, por’
ende con la fima de la misma se

entienden recibidos Y es valido como

requerimiento de 13 supervision frente g

las variables registradas como no

33
(2) ITEMS CON N/A 1
(3) ITEMS EVALUADOS DESCONTANDO LOS 1A 32,
(4) ITEMS CON CALIFICACION 2 . 2.0
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO: (ITEM (4) 7 1ITEM (3)) x 100 .2 %

conformes; con 1a descripcién de los

CONCEPTO SANITARIO
. % CUMPLIMIENTO | CONCEPTO NIVEL DE CUMPLIMIENTO
. |FAVORABLE 90 - 100%
"/ FAVORABLE :
81 2 ® |con 60 - 89,9%
REQUERIMIENTO
DESFAVORABLE | - < 5§9,9%

g
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Programa Do Seguridad Alimentaria
DbSBNaclqnas

-€n ¢ momends dp [a w"ai;‘a, el meqh es
Sl correcks .

-8 enctpend en C-?)i‘:ﬂ'vimfé z: o P,qoa-'ficcf()n.
ok o alimento s

~3e [(eéom enda C}uvLarS«z (o™ aclceSonds -
Qre#s, pleccing.

- Se r-ec,'béﬁ ('D_t dgwmenloa‘ c?t_)e Fq/lﬂbqr’?.

Je confoimidad con lo establecido en Ia legislacion sanitaria vigente Resolucion 2674 de 2013, para el cumplmiento de las
interiores exigencias se concede plazo hasta Ia siguiente: focha

UNCIONARIO RESPONSABLE DE LA VISITA [PERSONA QUE ATENDIO VISITA

ma Opiplieg (e ralacco fm Helny Qb S¥asy
mbe Onyro('nag Chica & Nomdre [Telany Gt S1re2
lifone B 625152 Teldfono 2 23 9 22652
42006994 °C (0E8YD8S &0

g0 C'On'fra 1’)'5{‘? - Aok [ pl’é?lll.lgc' )C)O"OJ’C?.
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